


Reine des Bois Spéculoos

Le Royaume des Glaces, c’est un engagement simple :
des bûches 100 % artisanales, fabriquées dans le bassin brivadois,

avec le meilleur de nos producteurs locaux.
Lait de Chaniat (Auzon) – Fruits bio du Mas de l’Armandine –  

Machines fabriquées à Cohade.
Un dessert de fête… et un geste pour l’emploi local.

Spéculoos 

Myrtille

Fraise Mara des bois / Cassis

Vanille de Madagascar

Créme glacée Spéculoos

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Biscuit fond Spéculoos Glaçage Miroir



FÊTE FORAINE DUBAÏ CHOCOLAT

Le Royaume des Glaces, c’est un engagement simple :
des bûches 100 % artisanales, fabriquées dans le bassin brivadois,

avec le meilleur de nos producteurs locaux.
Lait de Chaniat (Auzon) – Fruits bio du Mas de l’Armandine –  

Machines fabriquées à Cohade.
Un dessert de fête… et un geste pour l’emploi local.

Barbe à papa

Praline rose de Lyon, Chouchou

Chocolat

Crème glacée pistache de Bronte,
crème de pistache

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Biscuit Dacquoise pistache
Pomme d'amour, Décorations foraines Croustillant : Kadaïf



TARTE CITRON CINQ CHOCOLATS 

Le Royaume des Glaces, c’est un engagement simple :
des bûches 100 % artisanales, fabriquées dans le bassin brivadois,

avec le meilleur de nos producteurs locaux.
Lait de Chaniat (Auzon) – Fruits bio du Mas de l’Armandine –  

Machines fabriquées à Cohade.
Un dessert de fête… et un geste pour l’emploi local.

Crème glacée : Citron de Sicile

Sorbet citron

Chocolat au lait

Crème glacée chocolat blanc

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Crêpes dentelles au chocolat ruby
Glaçage miroir chocolat noir,
 poudre de chocolat Gold

Croustillant : Éclats de pâte sucrée
Meringue italienne, zeste de citron vert



VANILLE-CARAMEL FRUITS DU VERGER (100% sorbet)

Le Royaume des Glaces, c’est un engagement simple :
des bûches 100 % artisanales, fabriquées dans le bassin brivadois,

avec le meilleur de nos producteurs locaux.
Lait de Chaniat (Auzon) – Fruits bio du Mas de l’Armandine –  

Machines fabriquées à Cohade.
Un dessert de fête… et un geste pour l’emploi local.

Vanille de Madagascar

Crème glacée caramel

Sorbet : Abricot

Sorbet pomme kiwi, 
compotée de pêche de vigne

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

 Glaçage miroirCroustillant : Éclats de Caramel
Glaçage miroir caramel



FRUITS EXOTIQUES (100% sorbet) AGRUMES (100% sorbet)

Le Royaume des Glaces, c’est un engagement simple :
des bûches 100 % artisanales, fabriquées dans le bassin brivadois,

avec le meilleur de nos producteurs locaux.
Lait de Chaniat (Auzon) – Fruits bio du Mas de l’Armandine –  

Machines fabriquées à Cohade.
Un dessert de fête… et un geste pour l’emploi local.

Sorbet : Fruit de la passion

Sorbet ananas Victoria, mangue

Sorbet : Orange

Sorbet citron vert, sorbet
pamplemousse

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Sirop brillant, sorbet mandarine,
citron de Sicile

Croustillant : Dacquoise coco
Éclats de coco



VANILLE-GRAND MARNIER VANILLE-RHUM-RAISINS

Le Royaume des Glaces, c’est un engagement simple :
des bûches 100 % artisanales, fabriquées dans le bassin brivadois,

avec le meilleur de nos producteurs locaux.
Lait de Chaniat (Auzon) – Fruits bio du Mas de l’Armandine –  

Machines fabriquées à Cohade.
Un dessert de fête… et un geste pour l’emploi local.

Vanille de Madagascar

Crème glacée Grand Marnier

Vanille de Madagascar

Crème glacée rhum-raisins

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Omelette norvégienne (meringue
italienne)

Omelette norvégienne
 (meringue italienne)

raisins en décor



VANILLE-FRAMBOISE VANILLE-FRAISE

Le Royaume des Glaces, c’est un engagement simple :
des bûches 100 % artisanales, fabriquées dans le bassin brivadois,

avec le meilleur de nos producteurs locaux.
Lait de Chaniat (Auzon) – Fruits bio du Mas de l’Armandine –  

Machines fabriquées à Cohade.
Un dessert de fête… et un geste pour l’emploi local.

Vanille de Madagascar

Sorbet framboise

Vanille de Madagascar

créme glacée fraise 

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Gousse de vanille 
et fraise sorbet

Gousse vanille et 
framboise (sorbet)



LICORNE 🦄 PISTACHE-FRAMBOISE

Crème glacée : Barbe à papa

Crème glacée bubblegum

Crème glacée  Pistache

Sorbet Framboise

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Eclats de pistache

Paillettes comestibles,
 perles, décor de Noël

Croustillant : Biscuit Dacquoise Pistache

Spécial enfants

PS : nous avons aussi
quelques buches au café



IG BAS sans sucre ajouté

Crème glacée : Vanille IG bas

Sorbet fraise IG bas

Toutes nos bûches sont réalisées sur une base de biscuit, croustillant ou meringue selon la création. 

Gousse de vanille 

Croustillant : Biscuit amande IG bas

IG BAS🩺 Pourquoi une bûche IG bas ?
L'indice glycémique (IG) mesure la

vitesse à laquelle un aliment fait
monter le taux de sucre dans le sang.
Plus l'IG est bas, moins il y a de pic de

glycémie.
Moi-même concerné par le diabète, j'ai
voulu que tout le monde puisse profiter

d'un vrai dessert de fête — sans
compromis sur le plaisir.

Cette bûche est réalisée sans sucres
ajoutés, avec des édulcorants naturels

à IG très bas. Le goût est là, la
gourmandise aussi.

Parce que les fêtes, c'est pour tout le
monde.

Gluten

fruits a coque

soja arachides

lait

Oeuf Atelier utilisant
des fruits à

coque, soja, et
tout allergène

AttentionPossibilité de sur mesure

🔔 Allergènes
Notre atelier utilise l'ensemble des allergènes

majeurs (lait, œufs, fruits à coque, gluten,
arachides, soja, etc.). Des traces peuvent être

présentes dans tous nos produits.
Vous avez une allergie ? Contactez-nous lors de
votre commande au 07 44 73 00 00. Nous ferons

notre possible pour adapter votre bûche en
fonction de vos besoins.


